
-ENTRÉES-

-PLATS-

Tartelette aux légumes

Paupiette de veau

Carpaccio de boeuf

Filet de pintade

9,50 €

24,50 €

11,50 €

Salade de scampis

Poke de légumes

Taboulé11,50 €

19,50 €

9,50 €

Gnocchis 16,50 €

Tartelette fine aux légumes co-labor
1a-7-12

Aux légumes et formage / Pates
et légumes
1a-7-12

A la mirabelle / Purée de pdt et
légumes 
1a-3-7-12

Soja et sésame
6-7-12

Aux légumes et graines de
courges
1a-12

De pommes de terre aux
courgettes et thym
1a-3-7

Parfait glacé à la
mirabelle
3-7-12

7.50 € Brownies au chocolat
Glace vanille et crème anglaise
1a-3-7-8c

7.50 €

-DESSERTS-

Pour plus d'informations sur les
allergènes veuillez svp. demander au
personnel

Crème caramel 7.50 € Trileçe Turc 7.50 €

NOTRE CARTE BIO
AUTOMNE

21,50 €

Filet de cabillaud en
croute

19,50 €

Ecailles d'amendes, câpres et
aubergines croquantes
1a-4-7-8a-12

Scampis à la framboise
2-12

Roquette et pétales de parmesan
7-12

Tofu marinée au soja 16,50 €
Sésame, sur l it de blettes et
purée de pdt crémeux
1a-6-7-11

3-7 Au lait et aux mûres
1a-3-7

Du lundi au vendredi de
12H00 à 14H00

+352 447 883 202



BRUNCH SALÉ 13,50€
Œufs à la turc, hummus de pois chiches et betteraves,
émulsion de choux et coriandre   3-7-11-12

Pour plus d'informations sur les
allergènes veuillez svp. demander au
personnel

GOURMANDISES
SUCRÉES 7,50€

Le samedi de 10H30 à 13H30

+352 447 883 202

Patate douce farci aux petits pois, fromage kachkeis à la
ciboulette 7-8C

Gâteaux salé aux figues, fromage bleu, miel et thym 
1A-3-7

Crêpes moelleuses aux fruits co-labor 1A-7

Crumble de poires, musli, miel et chantil ly 1A-7-8A

Pie d’amande et pomme co-labor 1A-7-8A

AUTOMNE


