e

colabor

A SYig ¥ Y. g

- v -
a

1 wv

o

wl Va5 —

BISTRO

MENU
AVRIL

ENTREES

TARTE AUX OIGNONS

et burrata 16.50€

1a-3-7

TARTARE DE LEGUMES

mousse petit pais 12.50 €

7-12

EUFS MIMOSA

macedoine de legumes 10.00 €

3-9-10

DESSERTS

PARFAIT FRUITS ROUGE
Hibiscus 3-7-12

COUPE POIRE CHOCOLAT

9.50€

9.50€
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PLATS

LAITUE FARCIES ET BRAISEE

polenta cremeuse aux 16.50€
artichauts et jus de cuisson 7-12

CHAKCHOUKA DE LEGUMES

tofu marineé et pain au mais 16.50€
1a

NAGE DE LA MER

lotte, saumon, noix st jacques, 24.50€
scampis, pommes de terre

nature, légumes, bisque de

langoustine cuit en feuilletage
10-2-3-4-7-124-7-12

SOURIS D'AGNEAU A
L'INDIENNE 26.50¢€

(marinade epices, yaourt et
herbes), purée pommes de
terre épinard, legume et jus de
cuisson 7-12

PLAT DU MONDE @)  16.50¢

Recette d'Algerie

Par Souraya, apprentie
cuisiniere

TAJINE DE LEGUMES A
L'ALGERIENNE
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