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DAHL DE LENTILLES, PETITS POIS 16,50 €
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PLAT DU MONDE @@

22.50€
SARMA

Albina et sa recette du
Monténegro
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Albina travaille chez Co-Labor dans le cadre de son insertion professionnelle.
Elle vient du Monténégro et aime cuisiner les plats de son pays.

Un jour, elle propose sa recette du Sarma, préparé avec du beeuf, du porc et du
chou. Cette recette est choisie comme plat du monde au Bistro Co-Labor.

Les légumes de Co-Labor permettent de mettre en valeur les produits locaux et
le travail des équipes.

Pour Albina, c’est une belle occasion de partager sa culture avec ses collégues et
les clients du Bistro.

Elle est fiere de présenter son plat. Elle échange avec les autres et trouve sa
place dans I’équipe.

Avec sa recette, Albina partage ses origines, son savoir-faire et un moment de
convivialité. C’est aussi cela, I'insertion sociale et professionnelle chez Co-Labor.




